Willkommen im Schiffsrestaurant
,Das Schiff”

Familie lbrahem und sein Team wiinschen

lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Da all unsere Speisen immer frisch fur Sie
zubereitet werden, bitten wir um
Verstandnis, falls es auch mal einen Moment
langer dauern sollte.

Unsere Speisen und Getranke kénnen Sie
sehr gerne auch auf der Terrasse genief3en.



Jeden Freitag bieten wir
lhnen zusatzlich

»Marokkanische Spezialitaten”

Tajine Huhn mit Rosinen und Zwiebeln, dazu Baguette
Tajine Huhn mit Karotten, Zucchini und Artischocken

Tajine Lamm mit hausgemachten Pommes Frites
Tajine Lamm mit Quitten, oder SiiBkartoffeln

Tajine Rind mit Trockenpflaumen, gekochtem Ei,
gegrillten Mandeln und brauner Sauce, dazu Baguette

Couscous Huhn mit gemischtem Gemiise
Couscous Lamm mit gemischtem Gemiise
Couscous Rind mit gemischtem Gemiise

Tajine, oder Couscous mit Gemiise (vegetarisch)

25,50 €
25,50 €

28,50 €
28,50 €

28,50 €

25,50 €
28,50 €
28,50 €
20,50 €



Hausgemachte Suppen

Tomatensuppe mit Sahnehaube 4,90 €
MarkkloBchen in hausgemachter Boullion 4,90 €
Linsensuppe mit getrockneter Pfefferminze 4,90 €

Kalte und warme Vorspeisen

Gebratene Garnelen an Knoblauchsauce, dazu Baguette 15,50 €
Frisches Lachsfilet, Gurke und Frischkase gerollt, Baguette 12,50 €

Salate / Fiir den kleinen Hunger

Wourstsalat mit Zwiebeln, dazu Brot 9,50 €
Wurstsalat ,,StraBburger Art” mit Kase, dazu Brot 10,50 €
Maultaschensalat hausgemacht 16,50 €
Schiffssalat mit Putenstreifen 16,00 €
Fitnesssalat mit Rumpsteakstreifen 17,00 €
Thunfisch auf Salatbett 16,50 €
Schafskase mit Paprika, Oliven, Knoblauch, Tomaten,

Peperoni, dazu Baguette 13,50 €
Speckknoédel mit Champignonsauce hausgemacht 12,50 €

Pfannkuchen mit Champignonsauce 12,50 €



Gerichte vom Schwein

Schnitzel paniert mit Bratensauce und

einer Beilage nach Wahl 13,50 €
Schweinesteak , Jager Art”“ Natur mit hausgemachter

Pilzrahmsauce und einer Beilage nach Wahl 16,50 €
Schnitzel ,,Balkan Art“ paniert, Balkansauce

und einer Beilage nach Wahl 17,50 €
Schweinegeschnetzeltes mit hausgemachten Spatzlen 19,50 €
Cordon Bleu mit Bratensauce und einer Beilage nach Wahl 18,20 €
Schweinemedaillons mit Calvados-Sahnesauce,

Sahnehaube und einer Beilage nach Wahl 19,50 €
Grillteller mit Rumpsteak, Schweinemedaillon Natur

und einer Beilage nach Wahl 22,50 €

Kleiner, gemischter Salat 3,90 €

Beilagen nach Wahl

Pommes Frites, Kroketten, Kartoffelchips, hausgemachte Spatzle
Jede weitere Beilage zusatzlich 4,00 €



Gerichte vom Rind

Unsere Rumpsteaks bieten wir mit mindestens 200 Gramm an.

Auf Wunsch bereiten wir diese auch groRer fiir Sie zu.

Rumpsteak mit Zwiebeln und einer Beilage nach Wahl
23,80 €

Rumpsteak mit Krauterbutter und einer Beilage nach Wahl

23,80 €

Pfeffersteak mit Pfefferkornern in Sahnesauce
und einer Beilage nach Wahl
24,80 €

Kleiner, gemischter Salat
3,90 €

Gerichte vom Gefliigel

Huhn , Limette” mit Humus, Tabbouleh und Baguette
19,50 €

Putenschnitzel paniert, oder Natur mit Sahnesauce
und einer Beilage nach Wahl
15,50 €

Beilagen nach Wahl

Pommes Frites, Kroketten, Kartoffelchips, hausgemachte Spatzle

Jede weitere Beilage zusatzlich 4,00 €



Fischgerichte

Calamaris mit Knoblauchsauce und Pommes Frites 16,50 €
Zanderfilet paniert mit Kartoffelsalat 23,50 €
Ganze Forelle gebraten mit Gemiise 25,50 €
Lachs gegrillt mit Wildreis und Krauterbutter 24,00 €
Ganze Dorade gebraten mit griechischem Salat 25,00 €

Schiffsplatte mit verschiedenen Fischsorten fiir zwei
Personen, dazu Wildreis und Gemiise 58,00 €

Dessert

Wir bieten Ihnen verschiedene Kuchensorten an Stiick 4,00 €




Fiir weitere Nachspeisen sprechen Sie uns einfach an!

Warme Getranke

Kaffee 3,50 €
Espresso 2,50 €
Cappuccino 3,60 €
Latte Macchiato 4,50 €
Tee (verschiedene Sorten) 3,20 €

Alkoholfreie Getranke / Safte

0,2 Liter 0,4 Liter
Coca-Cola / light / zero 3,20 € 4,90 €
Fanta / Spezi 3,20 € 4,90 €
Bitter Lemon 300€ -
Tonic Water 300€ -
Apfelsaft 3,20 € 4,80 €
Orangensaft 3,20 € 4,80 €
Maracujasaft 3,20 € 4,80 €
Kirschsaft 3,20 € 4,80 €
Johannisbeersaft 3,20 € 4,80 €
Gerolsteiner Mineralwasser 0,5 Liter 0,75 Liter
Classic, oder still 4,40 € 5,60 €

Alle Safte sind auch als Schorle moglich



HOEPFNER - Biere vom Fass

0,3 Liter 0,5 Liter

Pils 3,40 € 4,50 €
Radler 3,20 € 4,20 €
Export 3,40 € 4,50 €
Hefeweizen 3,40 € 4,50 €
Weizenradler 3,20 € 4,20 €

Flaschenbiere

0,33 Liter 0,5 Liter

Hoepfner Kristallweizen @ ceeeee 4,20 €
Hoepfner Kellerweizen @~ —eeemee 4,20 €
HB Traunstein Hefeweizen alkoholfrei @ -----—--- 4,20 €
Hoepfner Pils alkoholfrei 3,206 @ -——-—--
Hoepfner Grape 3,206 -

Hoepfner Grape alkoholfrei C 3.1 § S—



Weine und Weinschorle

WeiRweine

0,25 Liter 0,5 Liter Flasche
Pfalzer Riesling trocken 5,00 € 9,50 € 14,00 €
Schloss Ortenberg Riesling 5,80 € 10,80 € 15,60 €
Pinot Grigio Gorgo DOC 6,00 € 10,80 € 16,60 €
Grauer Burgunder 6,50 € 11,20 € 18,50 €
Riesling Schorle 3,90 € 590€ = ---me--
Grauburgunder Schorle 4,20 € 6,20€6 = ---eee-
WeilRherbst

0,25 Liter 0,5 Liter Flasche
Portugiesischer WeiBherbst 5,00 € 950€ @ --——---
Weilherbstschorle 3,90 € 590€ = ---mm--
Rotweine

0,25 Liter 0,5 Liter Flasche
Dornfelder Feinherb 4,20 € 8,40 € 21,00 €
Schloss Ortenberg 4,20 € 8,40 € 21,00 €
Lan Crianza 2019 5,60 € 9,80 € 25,00 €

Rotweinschorle 3,90 € 590€ = --me-e-



Spirituosen 0,2cl

Obstler

Mirabelle, Williams
Tequila

Asbach Uralt

Bacardi, Vodka

Ouzo

Jagermeister, Ramazotti
Baileys

Jack Daniels

Aperol Spritz
Glas Sekt

0,2cl
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,50 €
3,50 €
4,20 €

0,4 Liter

0,4 Liter als Longdrink mit Cola

Sekt

-10 -

6,50 €
3,30 €



